DEN RICHTIGEN DRUCK EINSTELLEN

Druckanzeige fiir
Betriebsdruck

Anzeige fiir den Druck
in der Flasche

Einstellschraube
fiir Betriebsdruck

Absperrhahn

Damit das Bier beim Zapfen nicht zu stark schaumt,
muss entsprechend der Temperatur immer der richtige
Druck eingestellt werden.

In nachfolgender Tabelle sind Richtwerte zur korrek-
ten Druckeinstellung dargestellt:

Pils / Helles

Biertemperatur im Fass Bis 14°C Bis 24°C

Betriebsdruck 1,5 bar 2,5 bar

Weizenbier

Biertemperatur im Fass Bis 14°C Bis 24°C

Betriebsdruck 2,0 bar 3,0 bar
ACHTUNG!

Mit der Zeit kann sich das Bier wahrend des Zapfens
im Fass erwdrmen. Um {ibermdRige Schaumbildung zu
verhindern, muss der Betriebsdruck angepasst werden.

TIPP:
Sind in der Bierleitung Bldschen zu sehen, muss der
Druck (bis max. 3 bar!) erhéht werden.

WENN'S MAL NICHT LAUFT

Bier schaumt:

Druck am Druckminderer
erhohen und/oder FlieR-
geschwindigkeit am Kompen-
sator verringern (s.u.)

Bier hat sich wahrend des
Anstichs erwdarmt oder wurde
zu warm angeliefert

Durchlaufkiihler nicht in - Stromanschluss tiberpriifen
Betrieb (Stecker; Sicherung)

- Einschalten (Drehschalter)
- Wasserbad auffiillen

Kompensator falsch einge- Stellung des Kompensator-
stellt hebels verdndert

Druck am Druckminderer
erhdohen

Betriebsdruck zu niedrig

Bier flieRt nicht:

* Druckgasflasche leer oder nicht gedffnet
e Absperrventile geschlossen

e Leitungen geknickt

e Kompensator geschlossen

* Hebel von Zapfkopf nicht eingerastet

Bierfluss — schnell oder

/ langsam

Kompensatorhebel

MOBILER
BIERAUSSCHANK

Tipps zum Ausschank mit Durchlaufkiihlern
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TIPPS FUR DIE AUSWAHL VON
DURCHLAUFKUHLERN

Jeder Kiihler kann storungsfrei nur eine begrenzte
Menge an Bier pro Stunde ausschenken, wird mehr
bendtigt, fangt das Bier an zu schdaumen. Aus diesem
Grund ist es wichtig, dass man bereits vorher die Aus-
schankmenge abschédtzt und einen entsprechend gro-
Ren Kiihler dafiir auswahlt. Die mobilen Zapfanlagen
werden nach der elektrischen Leistung unterschieden
und entsprechend einer moglichen gleichmédRigen
Ausschankleistung. Bei kurzfristigem Mehrbedarf,
wie z.B. Halbzeitpausen, muss ein groRerer Kiihler
gewdhlt werden.

AUSSCHANK- UNGEKUHLTES
LEISTUNG* BIER BEI 24°C
27 1/h 400 Watt
57 /h 750 Watt
65 L/h 1000 Watt
80 L/h 1250 Watt

* Durchschnittlicher Faustwert. Abhdngig von Gerdteart
und -ausfiihrung, Hersteller und Kiihlmittel.

TIPP:

Vor- und durchgekiihlte Biere kdnnen Zapfprobleme
verhindern und ermdglichen eine hohere Ausschank-
menge pro Stunde.

Ein Kiihler mit einer gebildeten Eishank kann die
mogliche Ausschankmenge erheblich erhdhen.

DER RICHTIGE AUFBAU EINER MOBILEN
LAPFANLAGE

1. Fiir einen sicheren Stand des Durchlaufkiihlers
sorgen.

2. Die Kabeltrommel fiir den Stromanschluss ganz
abwickeln.

3. Die Gasflasche aufrecht stellen, gegen Umfallen
sichern und vor iibermaRiger Warme schiitzen.

4. Kohlensdureflasche sicher anschlieRen und auf
Undichtigkeiten achten (Zischgerdusche!).

5. Bei Einsatz eines Nasskiihlers Wasserbad auffiil-
len.

6. Rechtzeitig einschalten, damit Gerdt auf
Betriebstemperatur kommt. Bei Eisbankkiihlern
mindestens vier Stunden vorher.

7. Gekiihlte Fasser so lange wie mdglich kiihl halten,
nur das flir den Anschluss bendtigte Fass an die
Anlage stellen.

8. Aufintakte Dichtung am Druckminderer achten.

Zu einer kompletten Anlage gehdren:
Durchlaufkiihler mit Kompensatorhdhnen, Bier- und
CO,- Schlauche, CO,-Flasche, evtl. Druckminderer
(falls nicht im Gerdt direkt verbaut), zum Fass pas-
sende Zapfkopfe, CO,-Schliissel

Hinweise zum Gebrauch:

Nach langeren Schankpausen kann es durch Erwar-
mung kurzfristig zu starker Schaumentwicklung kom-
men. Lauft das Bier nach ein paar gezapften Glasern
immer noch nicht richtig, sollte der Betriebsdruck
erhoht werden.

SAUBER & REIN
DIE SCHANKANLAGENHYGIENE

TIPP:

Wenn sich beim Ausleihen noch Bierreste im Kiihler
oderin der Leitung befinden, wurde die Anlage zuvor
nicht gereinigt. Es wird empfohlen, das Gerdt nicht
anzunehmen oder vor Gebrauch reinigen zu lassen.

Hinweise zur Hygiene:

e Zum Nachweis fiir die Behdrde muss bei 6ffent-
lichen Veranstaltungen ein Reinigungsnachweis
vorliegen. Dieser kann beim Verleiher angefordert
werden.

¢ Schlauchenden und Zapfkopfe diirfen weder beim
Transport noch beim Aufbau den Boden beriihren.

e Besonderes Augenmerk ist auf die Sauberkeit von
Zapfhahn und Zapfkopf zu richten. Verschmutzte
Bauteile diirfen nicht verwendet werden.
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